- Manuale d1 Istruzioni

Leggere attentamente le istruzioni prima dell'uso
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Conservare questo libretto contestualmente al prodotto, Modello: HA-03A
anche le parti di imballaggio se inutilizzato per lungo ’
periodo di inattivita. 220V_240V - 50HZ/60HZ

1200-1400 Watt

7

®
® Programmi
Automatici

Specifiche Tecniche
Modello: HA-03A Dimensioni: P45 x H32 x L35 cm
Alimentazione: 220V-240V, 50Hz/60Hz Peso Netto 6,0 Kg
Potenza: 1200-1400 Watt Peso Lordo 6,5 Kg
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Norme di Sicurezza Generali =l
Prima di utilizzare questo apparecchio, leggere molto attentamente le istruzioni per ’'uso e
conservarle con cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino ¢ all’imballo.

Le istruzioni devono sempre accompagnare il prodotto anche dopo anni.

- Al primo utilizzo, rimuovere tutte le parti dell’imballo e lavare gli accessori che vanno a
contatto con il cibo. Asciugare tutti gli accessori prima di applicarli all’apparecchio.

- Utilizzare questo apparecchio solo in ambienti al coperto (solo uso interno e domestico).

- Non lasciare parti dell'imballo/sacchetti a portata dei bambini, pericolo soffocamento.

- Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che 1'impianto sia corrispondente alle norme
vigenti, che vi sia la Massa o in alternativa e' indispensabile il SalvaVita (230V~50Hz).

- Non utilizzare adattatori, spine multiple, prolunghe, timer o accensioni a distanza.

- Connettere ad una presa di facile e comoda estrazione (no dietro mobili, tavoli, armadi).

- Assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia piegato e che non cada o penda dal
tavolo su cui ¢ posta la macchina per evitare inciampi o strappi accidentali.

- La macchina deve essere posta su una base stabile ed in piano, la quale possa sostenere il
peso ed eventuali vibrazioni meccaniche durante il suo funzionamento.

- Non smontare I'apparecchio e non utilizzarlo se il funzionamento appare anomalo.

- Questo apparecchio deve essere utilizzato per uso alimentare e casalingo ogni altro
uso e' da considerarsi improprio e pericoloso. Non utilizzare per scopi professionali.

- Non utilizzare nel caso in cui il cavo di alimentazione ¢ danneggiato.

- Questo apparecchio non ¢ un giocattolo. Quindi non lasciare I’apparecchio alla
portata dei bambini senza il diretto controllo degli adulti.

- Non usare I’apparecchio se non funziona in modo adeguato o se ¢ stato danneggiato.

- Non lasciare 1'apparecchio vicino a fonti di calore, fiamme libere o a diretta esposizione
del sole. Tenere l'apparecchio lontano da materiali infiammabili (tende, tovaglie, prodotti
in carta o in tessuto) durante il suo utilizzo.

- Non immergere la spina o 1’apparecchio in liquidi, non utilizzare nelle vicinanze d’acqua
(lavandini, docce, bagni, ecc.). Se bagnato, staccare I’automatico Salva Vita prima di

estrarre la spina dalla presa e far controllare 1’apparecchio da personale specializzato.

- Non utilizzare spina e apparecchio con mani bagnate o umide, per evitare scosse elettriche.

- Non mettere in funzione senza sorveglianza adulta e non assentarsi durante 1’ uso.

- Non inserire la spina senza aver prima installato tutti gli accessori necessari.

- Quando I’apparecchio é in funzione o dopo I’utilizzo, non toccare le parti esterne del
corpo macchina (utilizzare le maniglie apposite(2) ed guanti anti-scottatura).

- Spegnere e staccare la spina, prima del cambio o I’inserimento degli accessori.

- Staccare la spina a fine lavoro, solo dopo aver spento I’apparecchio premendo
«START» sul pannello di controllo (display spento).

- Prima di ogni operazione di pulizia staccare la spina dalla presa di corrente.

- Non estrarre la spina tirandola per il cavo, ma prendendola direttamente nella sua forma.

ATTENZIONE: con spina attaccata I’apparecchio rimane sotto tensione internamente.

- Se inutilizzato per lungo periodo, staccare la spina, riporlo nella scatola originale
e stiparlo in luoghi non accessibili ai bambini.

- Non pulire con liquidi infiammabili per evitare incendi o scosse elettriche.

- Non tentare di riparare o smontare I’apparecchio, per la sostituzione di componenti ¢
per riparazioni affidarsi a tecnici specializzati o chiamare il nostro Centro Assistenza
Clienti al numero 011/93.19.845 (giorni feriali 9:00-15:00) o inviare email a info@sirge.it.

- L’utilizzo di ricambi o accessori non originali dara luogo a malfunzionamenti e decadenza
immediata della garanzia.




Componenti

18

-2
3
4
5
g
7
8
E
17 18
1. Pannello di Controllo 11. Maniglia contenitore
2. Maniglia apertura coperchio 12. Griglia
3. Prese d’aria 13. Presa a tenaglia
4. Cupola in plastica trasparente 14. Cesta rotante (ChestRoller)
5. Ventola Calore TURBO 15. Asta Spiedo
6. Blocco di Sicurezza 16. Forchetta Spiedo
7. Attacco accessori rotanti 17. Accessorio Spiedini*
8. Fessura per maniglie contenitore(11) 18. Vassoio Pizza/pane*
9. Corpo macchina 19. Vassoio per cottura Vapore*
10. Contenitore antiaderente 20. Gabbia per bistecche*

*Accessorioptionali, non inclusinella confezione, ma su richiesta www.sirge.it

Prima dell’uso

Tutte le parti dell’apparecchio devono essere accuratamente pulite prima di utilizzarlo

per la prima volta. (vedi sezione: Pulizia).

Estrarre il cavo di alimentazione della lunghezza desiderata e solo dopo collegare la spina
alla rete elettrica verificando che sia compatibile con I’impianto a norme EU(230V-50 Hz).
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Panncllo di Controllo

CotturaTurbo Display
Arrosto

Patatine Fritte
CotturaNormale

Pizza/Pane/Brioches
Bistecca

Spiedini

Funzione Rotazione

- .
Aumento

: .. Riduzione
TemPeratura/TemP0<_ Bl m B E‘J e .—"Temperatura/Tempo

B.uknfﬁ_&!.r G| Rl

Selettore
Temperatura/Tempo <~
di cotturadesiderato

Funzione<_
Programmazione
accensione
S —

Accensione Apparecchio
Avvio Cottura

Selettore 7 programml
automatici di cottura

Attivazione/Disattivazione
rotazione spiedo/cesto

Maggiori informazionisull'utilizzo delle funzioni e dei programmi a pagina 6.

npcrtum e Chivsura

“’\ Peraprire, sollevare il coperchio
# { verso |'alto utilizzando I'apposita
A e f =
e /w_ S manigliafrontale(2). Raggiungere la
‘(“"“3 N w posizione di blocco coperchio (6)(clack).
ﬂl";.
ATTENZIONE: Quandossiapre il coperchio:

Il programma attivo si metterain PAUSA, malafunzione ROLL continueraafunzionare.
Fuoriuscita di aria calda, accessori e/o alimenti caldi, si puo correre il rischio di ustioni.

UTILIZZARE STRUMENTI ADATTI PER EVITARE USTIONI, ALLONTANARE IL VIS0

Per chiudere, abbassare il blocco di )
sicurezza (6) posteriore e con l'altra /\%\»
mano accompagnare il coperchio fino ~ =

allatotale chiusura, solo a questo punto K\mﬁ
rilasciare il blocco disicurezza. e

ATTENZIONE:

Quandossi chiude il coperchio:
PREMERE SEMPRE ILBLOCCO DISICUREZZA (6) posteriore che bloccail coperchioin
posizione aperta. NON SFORZARE LA CHIUSURA DEL COPERCHIO perevitare rotture.

UTILIZZARE SEMPRE LA MANIGLIA (2)PER APRIRE/CHIUDERE IL COPERCHIO

sicurezza (6)
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ncccﬂon in dotazione

Spiedo - Girarrosto (15)

Spiedo rotante per cottura uniforme, ideale per pollo
intero, rolate, ecc.

da utilizzare con la funzione ROLL(3) rotazione

Cesta Rotante (ChestRoller) (14)

Cesta rotante per cottura uniforme, ideale per patatine, carote, .. o
zucchine, melanzane, castagne, noccioline, caffe, ecc.  (#

da utilizzare con la funzione ROLL(3) rotazione

Griglia (12)
Griglia a due livelli di altezza, ideale per cotture grill,
] wiirstel, salami, salcicce, pesce, ecc.
Puo essere usata anche come supporto per eventuali vassoi.

Presa Antiscottature (13)
Presa a tenaglia antiscottature.
Utilizzare per inserire/togliere gli accessori ed alimenti caldi.

ncccnori optional (sv richiesta)

+ Gabbia (20)
G -;‘f’%‘-ﬁw;, - ':'*. J Puo essere usata per grigliate di cosce di pollo, bistecche,
%‘%‘i O salsicce, pesce, ecc.

L o

da utilizzare con la funzione ROLL(3) rotazione

Vassoio cottura a Vapore (19)
Per cuocere a vapore verdure, pesce € carne.
da utilizzare con la griglia. N

 Vassoio Pizza (18)
Puo essere usata per cuocere pizza, pane, torte, ecc.
da utilizzare con la griglia.

Spiedini rotanti (17) Ja-
Dischi rotanti per cottura di spiedini di carne, pesce e verdure. 8-
da utilizzare con la funzione ROLL(3) rotazione

Maggiori informazioni sull’acquisto degli accessori optional
visionare il sito www.sirge.it o chiamare il 011/93.19.845.
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Come vusare gli Accessori

Fare molta attenzione quando si toccano gli accessori, in quanto possono essere molto caldi.
Vi suggeriamo di usare sempre la presa (13) per evitare scottature, oppure guanti isolati
termicamente. Per non correre rischi di ustione, anche durante I’inserimento degli
accessori o degli alimenti fare attenzione, la temperatura all’interno potrebbe essere elevata.

1. Griglia (12)

1. Combinazione Griglia + Vassoio Pizza* / Vassoio Vapore*

2. Spiedo Girarrosto (15-16)

S

(1) )
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=
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(4) (5) E (B)

3. Cesta Rotante (14)
(ChestRoller)

(1) (3)




4. Gabbia* (20) per bistecche e Presa a tenaglia (13)

(1) -.,:%'ﬂ AR 1IETHII §

5. Spiedini* (17)

N

= s, ek

'_”%‘{fﬁﬂj S
(5) (6) @ (8) 9)
* Accessori optionali, non inclusi nella confezione, ma su richiesta www.sirge.it

Modo d’uso

1) Prima di utilizzare I’apparecchio, seguire le Norme di Sicurezza Generale (pag.1),
le Avvertenze Importanti (pag.10 ) e la Preparazione all’uso (pag.6).

2) Non utilizzare prolunghe ¢/o adattatori.

3) Posizionare I’apparecchio su una superficic piana, stabile ¢ che resistente al calore,
che possa sostenere il peso dell’apparecchio e degli alimenti che si cucinano.

4) Posizionare I’apparecchio lontano ad oggetti inflammabili.

5) Verificare che tutte le prese d’aria siano libere e che ci possa essere un buon riciclo
d’aria tutto intorno all’apparecchio.

6) Verificare che [’apparecchio e gli accessori siano ben asciutti prima dell uso.

7) Durante il primo utilizzo potrebbe fuoriuscire fumo e/o cattivo odore, pertanto
consigliamo prima del primo utilizzo di accendere 1’apparecchio alla massima
temperatura per 10 minuti (senza alimenti).

Preparazione all’vso

1) Assicurarsi che il contenitore (10) sia ben inserito nel vano dell’apparecchio.

2) Preparare il cibo da cuocere all’interno dell’accessorio necessario (cesta rotante, spiedo,
griglia, gabbia, spiedini, ecc.)

3) Controllare che il cibo e/o ’accessorio inserito non tocchino la parete dell’apparecchio.
Lasciare almeno 2 ¢cm intorno al cibo da cuocere, per assicurare una circolazione
dell’aria calda ed una cottura uniforme, veloce ¢ migliore.

4) Controllare il corretto inserimento dell’accessorio (soprattutto per gli accessori rotanti,
verificare la libera rotazione ed il giusto posizionamento all’interno del foro (7).
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5) Chiudere il coperchio trasparente superiore, disattivando il blocco di sicurezza(6).

6) Inserire la spina nella presa di corrente (230V~50 Hz).

7) Premere il tasto «START» e poi selezionare uno dei 7 programmi automatici premendo

il tasto kMENU» (I’icona corrispondente al programma lampeggera). Oppure sclezionare
Timer e Temperatura della cottura utilizzando 1 tasti K TEMP/TIMER» e «+» «-» (le icone
@ e | lampeggeranno), E’ obbligatorio impostare Timer e Temperatura per farlo funzionare.

8) Confermare la scelta del programma o la cottura manuale premendo nuovamente il tasto

«START» (tempi di cottura e temperatura sono indicativi).

9) A questo punto ’apparecchio inizia la cottura.

10) Quando termina il tempo di cottura impostato, I’apparecchio emettera 3 volte «beepy,
per avvertire la fine della cottura. La ventola all’interno del vano, potra continuare a
girare per un breve periodo, anche dopo spento per raffreddare le resistenze.

1) Verificare la cottura degli alimenti, perfezionare la cottura se necessario, ripetendo le
operazioni sopra indicate.

12) Estrarre la spina dalla presa di corrente.

13) Aprire il coperchio superiore tramite la maniglia (2) fino a sentire il «clack» del blocco
di sicurezza, che permette al coperchio di non chiudersi durante 1’estrazione del cibo.
ATTENZIONE: dopo la cottura, aprendo il coperchio potrebbe fuoriuscire aria calda,

restare a distanza ed utilizzare attrezzatura idonea ad evitare rischi di scottatura.
ALIMENTI, ACCESSORI, MANIGLIE e CORPO MACCHINA possono essere CALDI

14) Se I’apparecchio non viene utilizzato per alcuni minuti, si spegnera automaticamente, se

ancora collegato alla presa clettrica. Per riaccenderlo premere il tasto « START».

NON AVVIARE LA COTTURA SENZA AVER INSERITO PRIMA TUTTI I CIBI E GLI ACCESSOR
aevever. UHIZZO del Tasti

Inserire la spina nella presa di corrente (230V~50Hz) e premere «START» per accendere I’
apparecchio. Selezionare la cottura desiderata, premendo il tasto «kMENU», programma
pre-impostato (vedere tabella pagina 8). Quando si illumina I’icona del programma scelto,
premere «START» per avviare la cottura. A programma terminato premere «START» per
spegnere 1’apparecchio. Se I’apparecchio non viene utilizzato per alcuni minuti si spegnera
automaticamente, premere «START» per riaccenderlo.

PROGRAMMI:

L’apparecchio ha 7 programmi pre-impostati come da tabella a pagina 8.

La combinazione di Tempo/Temperatura/Rotazione permette di avere la miglior soluzione
per ogni tipo di cottura. Ricordiamo che i programmi hanno tempi e temperature
indicative, pertanto potrebbe essere necessario aumentare tempi/temperatura per
perfezionare la cottura. Il tempo di cottura varia per tipo di alimento, peso e qualita.
Premere il tasto «kMENU» per scorrere 1 7 programmi (I’icona corrispondente si illuminera
ad indicare il programma selezionato). Dopo avere selezionato il programma scelto,
premere il tasto « START» per avviare il programma.

MODIFICARE I PROGRAMMI:

Si possono modificare tempi e temperatura di ogni programma.

Una volta selezionato il programma, premere « TEMP/TIMER», I’icona @ lampeggera, a
questo punto modificare il tempo di cottura utilizzando 1 tasti «+» € «-», il timer varia di 1
min ad ogni pressione. Timer da min 1 a max 60 min. Confermare la modifica premendo
«START». Premendo nuovamente « TEMP/TIMER» I’icona ﬂ lampeggera, a questo punto
modificare la temperatura utilizzando 1 tasti «+» ¢ «-», la temperatura varia di 10°C ad ogni
pressione. Temperatura da min 50°C a max 230°C. Confermare premendo «START».
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ACCENSIONE POSTICIPATA (PRESET):

Quando ’apparecchio si trova in standby, premere il tasto «PRESET» per impostare
I’accensione ritardata. Il tempo dell’accensione posticipata ¢ di 60 minuti, ma puo essere
modificato da 30 minuti a 9 ore. Ogni pressione di «+» 0 «-» varia di 1 min, se pressato a
lungo la variazione del timer ¢ di 20 min alla volta. Confermare la modifica con « START».
Il lavoro di questa funzione: temperatura 210°C e timer di 15 min. Per modificare il
programma, temperatura e/o timer di cottura, premere il tasto kcMENU» per selezionare il
tipo di cottura e poi se necessario variare come indicato in ‘Modificare i programmi’.
Premere il tasto «<START» per confermare ¢ far partire il conto alla rovescia, il display
indica programma selezionato e tempo rimanete all’inizio della cottura.

Questa funzione ha il solo scopo di ricordare linizio della cottura, non deve mai
mancare l’operatore durante tutte le fasi di cottura o quando ’apparecchio é in funzione.

PAUSA:

Durante il funzionamento, se¢ viene aperto il coperchio superiore, la cottura si sospende
(pausa) ma restano memorizzati tutti i dati rimanenti del programma. Richiudere il
coperchio superiore, ed il programma di cottura riprendera automaticamente.

Se si sta utilizzando la funzione «ROLL», questa non si fermera, durante 1’apertura, per
questo si consiglia di disattivare premendo «ROLL» prima dell’apertura del coperchio.
ROLL (ROTAZIONE ACCESSORI):

Questa funzione permette una cottura ancora piu uniforme e completa, senza dover aprire
il coperchio per girare gli alimenti. I programmi Arrosto, Patatine, Bistecche e Spiedini
attivano automaticamente questa funzione. N

Per attivare/disattivare questa funzione premere il tasto %,_7 , se la funzione ¢ attiva I’icona
corrispondente rimane accesa.

Ideale per la cottura di: Patatine, Caldarroste, Verdure, Tostature, ecc..

Icona Menu Temp. | Timer
Turbo/Speedy 230°C | 15 min

@ Arrosto/Roast 200°C | 25 min

- #ﬂj;j,l- Patatine/Fries 230°C | 25 min
Torte/Bake 180°C | 20 min

I
Pizza 200°C | 10 min
—

Bistecca/Steak 190°C | 15 min

T}f?;ﬁ Spiedini/Skewer | 200°C | 12 min

{i} Rotazione/Roll




Tabelle di Cottura indicative

Le tabelle sotto riportate sono solo indicative, 1 tempi e le temperatura per una cottura
perfetta variano per gusto, tipo, temperatura, peso e dimensioni dell’alimento.

Con passione, prove ¢ molta pratica si possono raggiungere ottimi risultati personalizzati.
Consigliamo di aggiungere almeno 5 min per la cottura da alimenti surgelati.

Eccesso del peso degli alimenti, possono bloccare la circolazione dell’aria interna.

Alimento Temperatura Timer Accessori
Pollo arrostito 200 °C 25-30 min | Spiedo (15) o Griglia (12)
Patatine fritte 230 °C 20-25 min Cesta Rotante (14)

Tostatura Arachidi 200 °C 5-8 min Cesta Rotante (14)
Tostatura Caffe 230 °C 15-20 min Cesta Rotante (14)

Ali di pollo 200 °C 10-15min | ot Boune (D0
Grigliata 230 °C 10-15 min Spiedini (17)
Popcorn 230 °C 10 min Vassoio (18)

Pesce al Vapore 230 °C 15-20 min Griglia (12)
Torte 180 °C 10-15 min | Griglia (12) e Vassoio (18)
Pizza 200 °C 10-15 min | Griglia (12) e Vassoio (18)
Bistecche 190 °C 12-16 min | Griglia (12) o Gabbia (20)

Uova 180 °C 12-16 min Griglia (12)
Riso 200 °C 10-15 min | Griglia (12) e Vassoio (18)

Gamberetti 200 °C 5-8 min Cesta Rotante (14)

Pane 180 °C 15-20 min | Griglia (12) e Vassorio (18)
Shw  Simbologia g N

Certificazione utilizzo
materiali non dannosi

Certificazione per
contatto alimenti

Conformita prodotto
c € normative europee
elettriche/magnetiche

i Leggere attentamente
istruzioni e consigli

Pericolo di folgorazione
non aprire 1’ apparecchlo

Avvertenze Pericolo uso
prodotto come descritto

Tenere lontano dall’acqua
bagni, lavandini, docce...

Smaltimento differenziato
prodotti elettrici/elettronici

(——ty la tutela dell’ambiente

§ B. Controllo comandi
238® programmi automatici




4 Avvertenze Importanti /\

L’apparecchio non deve essere utilizzato da persone (inclusi bambini) con capacita
fisiche, sensoriali e mentali ridotte o prive dell’esperienza e della conoscenza
necessarie, tranne nei casi in cui siano fornite la supervisione o le istruzioni ralativa
all’utilizzo dell’apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

Non utilizzare ’apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o I’apparecchio
stesso sono danneggiati. Rivolgersi immediatamente al costruttore (tel.011/9319845)

E’ necessaria la supervisione di un adulto per assicurare che i bambini non giochino

con I’apparecchio. Tenere il cavo di alimentazione lontano dalla portata dei bambini.
Non lasciare che il cavo penda dal tavolo o dal piano su cui ¢ stato posato per evitare
eventuali incidenti. Tenere le buste di plastica ed i cartoni lontano dai bambini.

Per la sostituzione di componenti e per riparazioni affidarsi a tecnici specializzati o
chiamare il nostro Centro Assistenza Clienti al numero 011/9319845.

Tenere lontano da spruzzi d’acqua o ambienti umidi. Non immergere in liquidi.

La garanzia decade, se I’apparecchio viene aperto o manomesso per tentativo di
riparazione o per pulizia interna, da personale non autorizzato. L’apparecchio deve
sempre e comunque essere aperto da personale specializzato, con cognizioni tecniche
elettriche adeguate.

Si declina ogni responsabilita per danni dovuti ad uso improprio o per la mancata
osservanza delle nostre istruzioni per 1'uso, avvertenze e norme di sicurezza.

Pulizia
1. Prima di ogni operazione di pulizia staccare la spina di alimentazione.
Non lavare gli accessori, I’apparecchio o parti di esso in lavastoviglie.
Non immergere I’apparecchio in nessun liquido.
2. Per la pulizia esterna dell’apparecchio utilizzare solo un panno umido.
3. Non usare detergenti abrasivi o corrosivi per il lavaggio di parti a contatto con alimenti.
4. Le parti o gli accessori rimovibili si devono lavare in acqua con detergenti neutri.
5
6

. Prestare molta attenzione quando si lavano eventuali spiedini, forchette o altri accessori.

. Per effettuare una veloce autopulizia, inserire mezzo litro d’acqua con poco detergente
liquido, impostare la temperatura a 60°C ed il timer a 15 min, a termine, lasciar
raffreddare e poi asciugare con un panno umido.

(] [ ] ]

Rispettiamo ’Ambiente
Riporre il materiale dell’imballo negli appositi contenitori della raccolta differenziata. ¢
Esempio: Carta ¢ Cartoni separati dalla plastica, ecc.. Yo
Al termine della sua durata, I’apparecchio deve essere riposto e/o smaltito @
osservando le norme locali Vigenti sullo smaltimento dei rifiuti differenziato.
Deve essere smaltito presso 1 centri di raccolta differenziata locali o renderlo /\
al rivenditore qualora si intenda acquistarne uno nuovo. & oEin

S.A.C. Rappresentanze ¢ iscritta nel registro dei produttori AEE S
n. IT14020000008267. Consorzio ECOEM. - e

10 - it




CERTTFICATY DI AR

AN ISR IS AR AERIA |=mmA\al V&g

FrIOOIINIGE AJTIA FRAILION |
Sirge - mod. HA-O3A

Questo prodotto ¢ garantito per un periodo di 24 mesi dalla data
d’acquisto per eventuali difetti di fabbricazione.

La Garanzia ¢ regolata dalle norme in vigore (Codice di consumo).
La Garanzia ha validita su tutto il territorio nazionale italiano.

Le parti usuranti (rotelle, sacchetti, spazzole, telecomandi, ecc), gli
accessori e gli accumulatori sono esclusi dalla garanzia, inquanto
componenti soggetti ad usura.

Questa garanzia ha validita solamente se accompagnata da
scontrino fiscale e timbro del rivenditore.

L’impegno di Garanzia decade automaticamente laddove vengano

riscontrate rotture accidentali dovute al trasporto o cadute, modifiche, |-

manomissioni 0 uso improprio non conforme a quanto descritto nel
manuale d’istruzioni.

La Garanzia decade per incuria, incapacita d’uso o per trascuratezza.
L’eventuale difetto deve essere denunciato tempestivamente.

Gli interventi devo essere effettuati solo da personale autorizzato.
Per eventuali informazioni e/o chiarimenti potete rivolgervi al nostro
servizio clienti telefonando al numero: 011/93.19.845 o scrivendo
direttamente a: info(@sirge.it.

I dati personali, comunicati dal consumatore, verranno utilizzati ad
uso esclusivo, per attivazione diritto di garanzia e per tutte le pratiche
amministrative necessarie alla gestione della garanzia.

Allegare scontrino fiscale e timbro del rivenditore

Importato da: S.A.C. Rappresentanze sas - Avigliana (TO) - Italy - www.sirge.it

La societa' si riserva di apportare qualunque modifica tecnica senza preavviso, le foto sono indicative.



Affettatrice
Professionale
30 cm

3 Sistemi di Sicurezza

420 Watt

Affettatrice
Professionale

25 ¢cm

3 Sistemi di Sicurezza

320 Watt

Affettatrice
Professionale

22¢cm

3 Sistemi di Sicurezza

320 Watt




Frigoriferi e Congelatori &

-
wz

gli elettrocomodil
www.swge.lt

FrigoBar

48 Litri

70 Watt
Classe B
Silenzioso
Dimensioni:
43x45x51cm
Colorato

FrigoBar

80 Litri

Classe A+
Dimensioni:
47,4x44x84,5¢m
ghiacciaia

9 Litri

S

Freezer q
32 Litri —

Classe A+
Dimensioni:
43,4x48x51,5 cm —
fino a -18°C wd —




Zanzariere

gli elettrocomodil
www.sirge.it

Zanzariera 2 Lampade

o 20 Watt
Interruvitore ON/OFF
e Facile da installare
e Shock ad alta tensione
= 3500V
, = : Dimensioni:
I 430 x 320 x 125mm
-
Sirge
Zanzariera 2 Lampade e B o . |
12 Watt =

Interruitore ON/OFF
Facile da installare - e——
Shock ad alta tensione 2500V 2 ==
Dimensioni: e
170 x 380 x 115 mm o

it A
=———1  Zanzariera 2 Lampade
w'l;l”;rl‘!"'.lifl'lrl=; i W_ 20 Watt
SLREE 0N Interrutiore ON/OFF
SR i isthi ; i Facile da installare
B "= Shock ad alta tensione 1800V
=== = Dimensioni:

‘ // 360 x 75 x 275 mm




@ thg*
gli elettrocomodi!
www.sirge.it

Forno Elettrico

28 Litri - 1500 Watt
Ventilato e Girarrosto
Dimensioni esterne:
44,5 x 37 x 31 ¢cm
Dimensioni inferne:
31,5 x 22,5 x 32 ¢cm

Tostapane
ad Espulsione Avtomatica
Potenza: 800 Wait

Cucina

Macchina Caffé Espresso
Potenza: 800Watt
Pressione pompa: 15 bar
Regolazione vapore

per Cappuccino
Contenitore acqua
rimovibile da 1,1L
OMAGGIO 2 Tazzine Sirge




